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RESUMO
A relevancia dos fitocromos sobre o acimulo de compostos antioxidantes em frutos de tomateiro ainda é uma questdo em aberto. A obtengdo de dados sobre a especificidade
funcional desses fotorreceptores pode contribuir de forma significativa, tanto para o aumento do conhecimento basico sobre essa temética de estudo, quanto para o fornecimento
de subsidios relevantes para um maior direcionamento em programas futuros de melhoramento genético vegetal que visem alterar a qualidade nutricional do tomate e de outros
frutos carnosos. Nessa perspectiva, objetivou-se avaliar a atividade antioxidante em frutos de tomateiro (Solanum lycopersicum L.) tipo selvagem (WT) cv. Micro-Tom (MT), bem
como de linhagens transgénicas de MT em que os fitocromos (PHYA, PHYB1 e PHYB2) foram silenciados via RNAI, utilizando um promotor especifico de fruto. Determinou-se a
capacidade antioxidante pelo método Trolox Equivalent Antioxidant Capacity (TEAC). Todas as andlises foram realizadas em quadruplicata e os dados foram submetidos ao Teste
T-student em nivel de erro de 5%. Demonstrou-se que o silenciamento fruto-especifico de PHYA n&o afetou significativamente a atividade antioxidante em tomate, mas o
silenciamento de PHYB1 e PHYB2 claramente aumentou a atividade antioxidante do extrato hidrofilico, assim como a atividade antioxidante do extrato lipofilico de frutos em
processo de amadurecimento. Assim, os dados obtidos revelam que as varia¢cdes no contetido antioxidante, estéo relacionadas com o tipo de PHY silenciado e com estagio de

amadurecimento analisado.
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