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RESUMO

INTRODUÇÃO

O presente trabalho tem como principal objetivo a adequação de praticas sustentáveis para o restaurante comunitário da FESP, trabalhando com os usuários deste local na busca da redução de

resíduos,buscou -se avaliar o nível de conhecimento dos usuários com relação as questões ambientais nas quais se insere o restaurante. Implementou-se uma taxa de desperdício para usuários,

reaproveitamento do óleo de fritura para fabricação de sabão, e levantamento dos restos orgânicos.

METODOLOGIA

O trabalho está sendo realizado no Restaurante Comunitário da Fundação de Ensino Superior de Passos, onde  são servidas aproximadamente 600 refeições diárias, com direito a um copo de suco,

este atende estudantes, funcionários e comunidade em geral, foram aplicados questionários semi estruturados e pesagem de restos ingesta diário.

RESULTADOS PARCIAIS 

Foram entrevistados 298 usuários destes 176 eram homens e 122 mulheres sendo  130 estudantes, 32 funcionários e 136 comunidade. Com relação a taxa de desperdício 222 pessoas concordam e

76 não concordam; Trocar os copos por canecas 112 concordam e 186 não concordam; Separa o lixo para reciclagem 130 separam e 168 não separam; Preocupa com o meio ambiente 257

preocupam e 41 não preocupam; Sabem o que é compostagem 90 sabem e 208 não sabem. Diariamente são descartados cerca de 10 kg de resto ingesta.
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