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RESUMO
O presente trabalho teve por objetivo avaliar a qualidade microbiolégica de leite cru produzido em quatro propriedades rurais de Frutal/MG, antes da adogdo de medidas profilaticas na sua obtencéo.
Foram determinados no leite a presenca de bactérias meséfilas, psicrotréficas, coliformes totais e termotolerantes. Para a quantificacéo de bactérias mesdfilas e psicrotréficas, foi feita contagem
padrdo em placas com incubagéo a 35°C durante 48 h. e a 7°C durante 10 dias, respectivamente. Para determinagdo de coliformes totais, as amostras foram inoculadas em Caldo Verde Brilhante Bile
2%, e incubadas a 35°C por até 48h., e para coliformes termotolerantes foram inoculadas em meio EC, e incubadas a 45°C, pelo mesmo periodo. Quanto as bactérias mesdfilas, apesar de apresentar
contagens elevadas em algumas coletas, todas as amostras estavam dentro do limite maximo estabelecido pela legislagdo. Com relagéo as bactérias psicrotréficas, houve sua detecgdo em pelo
menos uma coleta nas propriedades 1, 2 e 4. Para os coliformes totais, todas as propriedades apresentaram elevado indice de contaminagdo por este grupo em pelo menos uma coleta. Ja para os
coliformes termotolerantes, apenas na propriedade 4 este grupo néo foi detectado. Os resultados demonstraram que hé falhas na higiene em alguma etapa da producéo em todas as propriedades.

Estes resultados daréo subsidio a proxima etapa do trabalho, que é sugerir medidas profilaticas que visem a melhoria da qualidade do leite produzido.
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