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RESUMO
Os alimentos sdo passiveis de contaminacéo por diferentes agentes etiolégicos, que podem levar ao desenvolvimento de doengas. A falta de cuidado dos manipuladores, como a néo obediéncia as
boas praticas e as lavagens incorretas das maos propiciam a contaminagéo dos alimentos. O objetivo é avaliar as condi¢cdes microbiolégicas das méos de manipuladores e alimentos servidos no
restaurante comunitario da FESP, estabelecendo se as condi¢des atendem as recomendacdes preconizadas pela Resolucéo - RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, que estabelece os Padrdes
Microbiolégicos Sanitarios para Alimentos e determina os critérios para a Concluséo e Interpretacéo dos Resultados das Andlises Microbiolégicas. A metodologia utilizada seguiu as orientagdes para
realizagdo das analises contidas na American Public Health Association (APHA), descritas na 42 Edi¢cdo do Compendium of Methods for Microbiological Examination of Foods. Foram também incluidas
orientagdes do Bacteriological Analytical Manual (BAM) Online e da norma ISSO 6887-1 (1999), recomendada para ensaios realizados com metodologia da International Organization for
Standardization apud Manual de Métodos de Andlise Microbiol6gica de Alimentos. Os resultados encontrados demostraram que houve falha de obediéncia aos principios basicos de higiene, na

preparagéo da guarnigéo do dia 25/06/12, apresentando-se impropria para o consumo humano por apresentar nivel de coliformes termotolerantes elevados, ndo atendendo a legislagéo vigente.
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