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RESUMO

A pesquisa intitulada "Design para ambientes de sistemas de alimentacéo coletiva: uma abordagem dos aspectos funcionais” foi realizada no primeiro semestre de 2014 e apresentada no formato de

relatério técnico cientifico, como primeira parte do projeto de graduagdo em design de ambientes.

Tendo em vista que o nimero de estabelecimentos voltados para a alimentagéo cresce a cada dia no Brasil, crescem também as preocupagdes com as condicdes fisicas desses estabelecimentos e,
consequentemente, as fiscalizages dos 6rgados publicos e sanitarios. Assim, é desejavel que os profissionais diretamente atrelados ao planejamento e ao projeto desses espagos, especialmente 0s

designers de ambientes, tenham dominio sobre as exigéncias normativas e as recomendagdes sanitarias referentes as suas instalacdes fisicas.

Diante desse contexto, o objetivo desta pesquisa foi analisar e compilar, de forma critica, informacdes referentes as questdes técnico-praticas de cozinhas industriais, no que se refere aos aspectos
normativos e legislativos, ergonémicos, higiénicos, de conforto ambiental e de acabamentos construtivos de ambientes do setor alimenticio, com foco naqueles que proporcionam o servico de

alimentacéo coletiva.

O estudo foi dividido em duas etapas principais, pesquisa bibliografica e pesquisa de campo, que constituem a metodologia empregada. A primeira etapa foi realizada por meio de coleta de dados em
teses, dissertagdes, livros, guias, normas e legislagdes municipais, estaduais e federais correlatas ao assunto. A segunda, foi efetivada por meio de visitas a estabelecimentos do género e entrevistas

com profissionais do setor de alimentagéo e fiscalizagédo sanitaria.

O resultado obtido com este trabalho foi a sintese de informagdes relevantes e pertinentes ao planejamento e ao projeto de espagos de alimentagéo coletiva, auxiliando os designers de ambientes na

busca por solucdes adequadas e eficientes.
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