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RESUMO

As doenças transmitidas por alimentos – DTAs, vem sendo alvo de discussão entre consumidores e técnicos de alimentos. Na região de Ituiutaba, vários produtos como queijo,

doces e conservas, são colocados em feiras livres, manipulados principalmente por produtores assentados.  Diante disso, preocupados com esta situação, professores e alunos

do curso de agronomia da UEMG-Unidade Ituiutaba, contatou o Sindicato dos Trabalhadores Rurais e Agricultores Familiares de Ituiutaba/MG. Discutiu-se entre os membros a

possibilidade de desenvolver um projeto de conscientização e treinamento junto aos manipuladores de alimentos, dando ênfase as Boas Práticas de Manipulação. O projeto de

extensão foi bem aceito e vem sendo realizadas palestras sobre a importância da qualidade microbiológica que dá segurança para o consumidor. Semanalmente são realizadas

visitas as propriedades apresentando os possíveis problemas e contaminações dos alimentos. As Boas Práticas de Higiene e Manipulação e a educação continuada dos

manipuladores de alimentos contribuem para a redução da incidência de intoxicações e toxinfecções de origem alimentar. Como resultado, alguns produtores se reuniram e estão

em busca do selo de certificação de alimentos.  Este trabalho de conscientização tem dado bons resultados pois os próprios produtores procuraram a prefeitura de Ituiutaba, a 

EMATER e o Instituto Mineiro Agropecuário-IMA, para apoiar e fiscalizar os locais de produção para que num futuro próximo possam exportar para municípios vizinhos e até

mesmo outras regiões nacionais e vislumbram ainda o comércio exterior. Este trabalho contempla o o tripé no qual baseia-se as instituições de ensino superior: Ensino, Pesquisa

e Extensão.
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